
CERTIFICATO

adempie ai requisiti fissati dal TÜV per il procedimento PROFiCERT-plus

UNI EN ISO 22000:2005 
(Sistemi di gestione della sicurezza alimentare)

I requisiti sono formulati in un catalogo di domande inerenti sistemi e processi e sono stati 
controllati in un audit. Questa certificazione non documenta il comprovato adempimento di 
determinate norme previste dalla legge e/o le proprietà del prodotto. Ha validità per i seguenti 
campi di applicazione:

No registrazione certificato 	 70  900 1382

Rapporto di Audit		  4214 5221

Valido fino al			   2013-06-17

Darmstadt, 2010-06-18 
Organismo di Certificazione del TÜV Hessen  

 -    Responsabile della certificazione     -
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Questa certificazione è stata eseguita secondo la procedura TÜV PROFiCERT per verifiche e certificazioni e viene periodicamente sorvegliata.  

Verificabile sul sito www.tuev-club.com. I certificati originali contengono incollati sull‘ologramma. 
TÜV Technische Überwachung Hessen GmbH, Rüdesheimerstr. 119, D-64285 Darmstadt, Tel. +49 6151/600331

Progettazione e gestione di servizi integrati per le Aziende Pubbliche 
e Private nel settore sanitario, socio-assistenziale, scolastico, civile ed 

industriale (ristorazione e catering, sanificazione e igiene
ambientale). Progettazione, realizzazione di cucine e gestione dei

servizi di ristorazione con il legame fresco caldo e refrigerato,
fornitura e trasporto di alimenti. Codici EA 3 e 30
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